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Nabywca: GMINA MIEJSKA LUBAWA
ul. Rzepnikowskiego 9A
14 — 260 Lubawa
NIP 744-16-60-858
Odbiorca: Szkota Podstawowa im. Mikotaja Kopernika w Lubawie

ul. Rzepnikowskiego 7
14 — 260 Lubawa

ogtasza wszczecie postepowania dotyczacego udzielenia

ZAMOWIENIA NA USLUGI SPOLECZNE

o wartosci mniejszej niz kwoty okreslone w art. 138g ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia

2004r. Prawo zaméwien publicznych. pn.:

Ustuga cateringu — przygotowanie i dowoz positkow do Szkoly Podstawowej w

Lubawie w roku szkolnym 2018/2019

CPV:
55.52.00.00-1 Ustugi dostarczania positkow

Opis przedmiotu zamowienia.

a.

a.

Przedmiotem niniejszego zamdéwienia jest ustuga cateringu — przygotowanie i dowdz positkdw
do Szkoty Podstawowej im. Mikotaja Kopernika w Lubawie w roku szkolnym 2018/2019 od
poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni wolnych od zajeé, w ktérych szkota jest zamknieta. W

terminach od 10.09.2018 do 21.06.2019 r.
Szacunkowa ilo$¢ positkdw:
84 positkdw dziennie — obiad (zupa i drugie danie z kompotem)

llo§¢ positkébw zostata okreslona szacunkowo, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
zmniejszenia lub zwiekszenia /+30%, - 30%/ zamodwienia w trakcie realizacji zamdéwienia w
zaleznosci od liczby oséb objetych dozywianiem. Zapotrzebowanie na dany dzien sktadane
bedzie przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego do godz. 15.00 poprzedniego
dnia na nastepny dzien. Informacje odnosnie ilosci dzieci zywionych w dniu nastepnym
Zamawiajgcy zobowigzuje sie przekazaé¢ drogg telefoniczna.
Rodzaj positkow:

obiad: dwudaniowy obiad w sktad ktérego wchodzg: zupa, mieso, ryba, ziemniaki, kasze,
suréwki, kompot.

Oczekiwania odnoszgce sie do Wykonawcy:

Gramatura oraz wartos¢ odzywcza positkbw powinna by¢é zgodna z wytycznymi
opracowanymi zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w
sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mfodziezy w
jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznoéci od
indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z wytycznymi otrzymanymi od Zamawiajgcego (np.:
positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, uwzglednienie indywidualnych
potrzeb alergikow).
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Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli w zakresie zgodnosci
dostarczonych positkbw z wymogami Zamawiajgcego pod wzgledem wagowym i
podtrzymania odpowiedniej temperatury dostarczanych positkow:

e zupy - temperatura 77 °C (+/-2°C)

¢ |l danie - temperatura 65°C (+/-2°C).

e potrawy na zimno (suréwki, desery) - temperatura 30°C (+/-2°C)

Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania jadtospisow dekadowych najpdzniej do
poniedziatku poprzedniego tygodnia na nastepny tydzien. Kazda zmiana w jadtospisie ze
strony Wykonawcy wymaga akceptacji Zamawiajgcego.

Positki muszg posiada¢ wymagang przepisami kaloryczno$é i muszg byé sporzgdzone
zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego.

Positki dla dzieci i miodziezy szkolnej powinny byé dostosowane pod wzgledem
zastosowanych produktéow oraz formy w jakiej sg podawane do wieku dzieci i mfodziezy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany zakresu ustugi, tj. zmiany zaréwno sktadu, jak
i rodzaju positkow przygotowywanych / dostarczanych w dany dzien o czym poinformuje
Wykonawce z wyprzedzeniem 2 dni roboczych.

Dowozone positki winny byC¢ dostarczane wtasnym klimatyzowanym transportem
Wykonawcy przystosowanym do przewozu zywnosci, na wtasny koszt w specjalistycznych
termosach, termo boksach, gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz
jakosci przewozonych potraw do punktow wydawania positkbw w szkole przy

ul. Rzepnikowskiego 7 i ul. Sw. Barbary 45. Positki bedg wydawane w naczyniach wiasnych
szkoty.

Wykonawca zobowigzany jest do odbioru codziennie (do godz.15.00) termoséw po
positkach oraz ich mycia i wyparzania.

Wykonawca zobowigzany jest do odbierania odpadéw pokonsumpcyjnych.

Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zamdwienia w przypadku zaktocenia
procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej, braku wody
itp.) wytwarzanych positkbw. Wykonawca powinien posiada¢é porozumienie z firma
gastronomiczng na uzyczenia kuchni produkcyjnej na wypadek ww. awarii.

Wykonawca bedzie zobowigzany do pobierania i przechowywania probek wszystkich
potraw wchodzgcych w sktad kazdego positku zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 17.04.2007r. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady
zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007, Nr 80, poz. 545). Probki potraw
przechowywane bedg rowniez przez Zamawiajgcego.

Wykonawca dostarczy dokumentacje potwierdzajgcy ilos¢ dostarczonych positkow.
Zamawiajgcy zastrzega prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowania positkow w
miejscu ich produkcji wskazanym przez Wykonawce. Za uchybienia ujawnione w trakcie
kontroli np. Sanepidu wynikajgce ze s$wiadczonej przez Wykonawce ustugi, ktérej
nastepstwem bedg m. in. mandaty, kary odpowiada Wykonawca.

Wszelkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami HACCP.
Wykonawca posiada opinie Wtasciwego Panstwowego Inspektoratu Sanitarnego o
mozliwosci spetnienia wymagan higieniczno- sanitarnych do produkcji positkéw.
Zamawiajgcy zastrzega sobie u Wykonawcy mozliwos¢ wykupienia positkéw przez uczniéw
nie objetych dozywianiem, w cenie podanej przez Wykonawce w ztozonej ofercie.

W przypadku podejrzenia, ze dostarczone positki sg nieswieze, sg w nieodpowiedniej
temperaturze, badz swym wygladem budzg watpliwosci co do ich jakosci, dyrektor szkoty
moze takich positkow nie przyjgc. W takim przypadku Wykonawcy nie przystuguje
wynagrodzenie za te positki. W konsekwencji dyrektor szkoty moze rozwigza¢ umowe ze
skutkiem natychmiastowym.

Obiad serwowany bedzie z zachowaniem cyklu: )
Dostawa obiadu - godzina 13.10- budynek, ul.Rzepnikowskiego 7, 13.30- budynek ul. Sw.
Barbary.

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany godzin dowiezienia positkow.

Dystrybucjg positkow w stotdwkach zajmowac sie bedg pracownicy Zamawiajgcego.

Str. 2



Il.  Kryteria oceny ofertiich znaczenie
1. Przy wyborze ofert Zamawiajacy kierowac¢ sie bedzie jedynym kryterium ,cena”.
2. Liczba punktow w kryterium ,cena” obliczane bedzie zgodnie z ponizszym wzorem:

liczba punktdw= cena brutto oferty najtansze +100

cena brutto oferty badane;
3. Za najkorzystniejszg oferte zostanie uznana ta oferta wazna, ktéra uzyska najwiecej punktéw.

[ll. Miejsce i termin skiadania i otwarcia ofert
1. Sktadanie ofert

a. Oferte nalezy zlozy¢ na formularzu ofertowym w siedzibie
Szkota Podstawowa im. Mikotaja Kopernika w Lubawie, ul. Rzepnikowskiego 7, sekretariat
placéwki w terminie do dnia 25.05.2018 r. do godz. 11:00.

b. Oferty ztozone po ww. terminie zostang zwrécone bez otwierania.

c. W przypadku uniewaznienia postepowania ztozone przez wykonawcow oferty pozostang
w dokumentacji Zamawiajgcego.

d. Oferte nalezy ztozy¢ opakowang w koperte. Na kopercie nalezy umiesci¢ napis:

Oferta na Usfuge cateringu — przygotowanie i dowo6z positkéw do Szkoly
Podstawowe]j im. Mikofaja Kopernika w Lubawie w roku szkolnym 2018/2019
Nie otwiera¢ przed dniem 25.05.2018 r. , godz. 11:15

2. Otwarcie ofert
Otwarcie odbedzie sie w dniu 25.05.2018r. r. 0 godz. 11:15 w siedzibie Szkoty Podstawowej
im. Mikotaja Kopernika w Lubawie ul. Rzepnikowskiego 7, gab. nr 21

IV. Dodatkowe informacje
1. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postepowania.

2. Zamawiajgcy nie przewiduje zwrotu kosztow udziatu w postepowaniu.
3.  Wykonawca zwigzany jest ofertg 30 dni od terminu sktadania ofert.

Lubawa, dnia 10.05.2018r.
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